Osteria Al Rossini

Dalla nostra cucina con passione

Gli Antipasti

La Zuppa di Pomodoro Pianogrillo con Bufala Campana Lardo
caramellato Pinoli e Basilico

Il Tortino di Melanzane alla Parmigiana su Crema al Casera

Il 5almone marinato al Lime con Panna acida e Lamponi disidratati

L'insalata di Mare al Vapore servita in Vetro con Bicchierino di Moijto

Il Fiocco di Culatello con riduzione di Bufula Campana e Melone al
Porto

Il Carpaccio di Tonno Rosso con Capperi Pomodori Secchi ed Erba
Cipollina

La Tartare di Filetto alla Parigina su Crostone di Pane Bianco

Il Gazpacho di Melone e Fragole con Gamberi al Vapore

imi Piatti
| Gnocchetti Viola cona Asparagi Burrata e Pinoli Tostati
Cacio e Pepe su crema di Toma Biellese erborinata

Il Risottino con i Finferli e la crema di Stracchino min 2 pers

Lo Spaghetto con Vongole veraci e Bottarga di Tonno prima scelta

Il tagliolino con Gamberoni Fiori di Zucca al Profumo di Limone

| Paccheri di Gragnano con Tonno Rosso e Melanzane Stufate

Nel caso non fossero disponibili arrivi giornalieri & previsto l'utilizzo di prodotti congelati
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Osteria Al Rossini

| Secondi Piatti

La Tagliata di Angus Australiano con Patate al Rosmarino €177
Il Trancio di Tonno Rosso con la Cipolla di Tropea caramellata e la

€ 20
Salsa Agrodolce
Il Frittino di Pesce alla Nostra Maniera € 20
L'Agnello Iberico cotto a bassa temperatura su Spinacino Croccante € 22
Il trancio di Ricciola al Limone con Asparago Gratinato € 24
Il Pescato del Giorno cad- € 26
La Costata Scozzese con torretta di Asparago e Ovetto Croccante gr 500 € 32

| Dolei

Il Sorbetto con Fragole Lemoncello e Basilico €7
La Zuppa Inglese con Crema di Fragole €7
Il Tiramisa ai Lamponi €7
La Tarte Tatin con Gelato €7
Il Cestino di Frutta Fresca con Gelato €7
Il Tortino di Cioccolato Fondente 90% su Crema pasticcera €7
Dolce dello Chef €7
Coperto € 2,5

Nel caso non fossero disponibili arrivi giornalieri & previsto l'utilizzo di prodotti congelati



